Spaghetti alla carbonara MorsMad

2-3 pers. mad.winther.nu

Beskrivelse

Spaghetti

Vandet bringesi kog og 1 tsk salt, olie og spaghetti kommesi.
Spaghettien koges al dente i ca. 8 minutter eller efter behov.

Klip baconen i smastrimler og pil hvidlggene og skear dem i
kvarte. Varm olivenolien i en dyb pande og tilseg hvidlggene.
Hvidlggene brunes under hyppig omraring og tages herefter op
igen. Steg baconen i hvidlggsolien indtil de er brune og sprade.

Ostesauce
Ca. tidsforbrug Riv parmesan osten i en skal. Tilsaa asggene, piskefleden salt og
Forberedel sestid: 15 min. peber og pisk det hele sammen.
Tilberedningstid: 15 min.
Italiensk
Hadd vandet fra spaghettien og kom det pa panden fratidligere
| ngredienser sammen med baconet. Tilsad ostesaucen og bland det grundigt
21.vand + 1 tsk salt mens det varmes igennem.
1 spsk. olie
250 g spaghetti
100 g bacon
2 fed hvidlgg

1 spsk. olivenolie

50 g parmesan ost

2 pasteuriserede &y

2 pasteuriserede agggeblommer
4 spsk. piskeflade

Yatsk salt

peber

Variationer
For en finere smag brug serranoskinke



