Rugbregdslagkage

8 personer

Mors Mad

mad.winther.nu

| ngr edienser

6 agggeblommer

100 g sukker

175 g revet rugbrad

50 g hakkede hassel nadder
2 spsk. bagekakao

6 agygehvider

Flgdeskum:

Y2 | piskeflede

1 spsk. kakakopulver

100 g hakket mark chokolade

Pynt:

175 g mandariner
75 g mark chokolade kringler

Beskrivelse

AEggeblommerne piskes med sukker og heri kommes det revne
rugbrad, hakkede hasselngdder og bagekakaoen. Pisk
agggehviderne og vend dem forsigtigt i dejen. Dejen fordelesi en
velsmurt bradepande 35x24cm. Lagkagebunden bages pa nederste
rille ved 200 grader i 20-25 min. Bunden afkeles pa enrist.

Pisk fladen til fladeskum og bland kakaopulver og hakket mark
chokoladei.

L agkagebunden delesi 2 og lasgges sammen med fladeskum og
mandariner, samt pyntes pa toppen med flgdeskum, mandariner og
kringler.



