Guler odskage med ostecreme MorsMad

12 personer

mad.winther.nu

I ngredienser

300 g brun farin

2 dl rapseclie

49

275 g hvedeme

1% tsk. bagepulver

Y5 tsk. salt

1 tsk. natron

2 tsk. kanel

375 g skradlet og revet gulergdder

Ostecreme:

120 g margarine

180 g flormelis

200 g natural fladeost
2 tsk. vanillie sukker

Beskrivelse

Farin og olie reres sammen. Aggene piskesi et af gangen, derefter
kommes hvedemel, bagepulver, salt, natron, kanel i. Tilsidst
kommes de revne gulergdder i. Dgen kommesi en bageform og
bages ved 185 grader i 20-25 min eller til dejen er fast.

Ostecreme:
Margarine og flormelis rares sammen, derefter tilsadtes fladeost
og vanilliesukker og rgres godt sammen.

Cremen fordeles pa kagen, nar kagen er kalet &f .



