Svensk pglseret

4 pers.

Traditionel dansk

| ngredienser

2 lag

10 party palser

Yatsk karry

3 tsk paprika

1 kg kogte pillede kartofler
3 dl madk

100 g tomatpuré

1 dl madlavningsflede 7%
Salt

Peber

Mors Mad

mad.winther.nu

Beskrivelse

L agene hakkes meget fint og palserne skagresi tykke skiver.

L ggene svitses pa panden sammen med karryen til de er nassten
gyldne. Palserne svitses herefter medi et gjeblik. Drys paprikaen
pa og skru ned til middel varme.

Skaa de kolde kogte kartofler i skiver og tilssd madk og
tomatpuré. Bland det hele godt sammen og lad retten smasimre i
ca. 15 min. Herefter tilsadtes fladen og retten ssimrei yderligere 15
min. Smag til med salt og peber.



