Ostestaenger til suppen Mors Mad

10-12 stk. mad.winther.nu

Beskrivelse

Skaa smaret i nogle store tern og kom det i en skdl. Kom mel og
osten i og adt det sammen til det bliver til en ensartet dgj. Jo mere
der adtes, jo mere robust bliver staangerne. Pak dgjeni folie og lad
det hvilei 30 minutter ved stuetemperatur.

Pak dejen ud og del denii fire stykker. Rul dejstykkerne ud til knap
fingertykke palser. Skaa palserne til 20 cm lange staanger.

Pendl alle stasgerne med et sammenpisket agg og strg
spidskommen og timian over. Bag dem i ovnen ved 200 grader i 8-
10 minutter, til de begynder at fa farve og bliver sprade.

Kom dem i en luftttag beholder og de kan holde sig laange.

Ca. tidsforbrug
Forberedel sestid: 45 min.
Tilberedningstid: 10 min.

| ngredienser
2 dI hvedemel
100 g smer

2 dl revet ost

Pensling og drys
lag

2 tsk. spidskommen
1Y spsk. timian



