Paerecrumble med brombeer Mors Mad

4-6 pers. mad.winther.nu

Beskrivelse

Smuldr margarinen i melet. Tilsag sukker, mandelsplitter og
knuste makroner og bland det godt sammen. Skrad pagerne og
fjern kernehuset. Skea pagernei tynde bade og lasg dem i et smurt
teatefad. Drys med kardemomme, vanillesukker og revet
citronskal og bland det med paaebadene. Fordel brombaarene
oven paog kom smuldredejen herover. Bag paarecrumblen i ovnen
ved 200 grader i ca. 30 minutter til frugten er mer og overfladen er
gylden. Servereslun med creme fraiche eller vanilleis.

| ngredienser

125 g koldt margarine
100 g mel

75 g sukker

50 g mandel splitter

50 g makroner

4 pager

Y2 tsk. stedt kardemomme
Y5 tsk. vanillesukker

Y52 tsk. revet citronskal
250 g brombaa (optzede)

Tilbehgr: Cremefraiche eller vanillais



