Kanelsteenger

3 stk.

| ngredienser
200 g margarine
2 dl madk

100 g ga=

1 tsk. salt

2 spsk. sukker
2 &y

600 g mel

Fyld:

200 g margarine
200 g brun farin

2 spsk. kanel

2 spsk. mel

Rigeligt med rosiner

Pynt: Perlesukker og hakkede
mandl er/hassel ngddeflager.

Mors Mad

mad.winther.nu

Beskrivelse

Margarinen smeltes og madken haddesi. Nar blandingen er
handvarm, udreres gagren heri. Tilsad salt, sukker og agg. Til sidst
adtes melet i. Haever til dobbelt starrelsei ca. 15 min.

Formestil 3 staenger. Efterhaaver ca. 20 min.

Pensles med madk og drysses med hakkede mandler eller
hassel naddeflager og perlesukker.

Bages pamidtersterille ved 220 grader i 12-15 min.



