Indbagt mgrbrad med pesto og cheddar Mors Mad

mad.winther.nu

| ngredienser

1 svinemerbrad
fedtstof til stegning
salt og peber

1 rulle butterdgj
3-4 spsk. chilipesto
200 g cheddar
leg

Pynt: Sesamfrg

Beskrivelse
Brun marbraden pa en pande og drys med salt og peber.
Butterdejen bredes ud pa et stykke bagepapir og smaeres med
chilipesto. Der skal vaare en kant pa 3 cm fri for pesto hele vgjen
rundt. Skaa osten i trekantede stave. Skaa ridser pa skrai
mgrbraden og put stavene ned i ridserne. Lasg merbraden pa den
smurte degj med osten nedad. Pak dejen om mgarbraden, farst
enderne, og pensel med agg i limningen (sarg for den er godt
lukket, ellers ryger osten ud). Lagy butterdejsrullen med
sammenfgjningen nedad. Pensel med agg og drys med sesamfra.
Bagesi 30-35 minutter ved 200 grader.

Serveres med salat og kartoffelbade.



