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Beskrivelse

Mel og margarine smuldres sammen. Sukkeret blandesi. Dejen
samles med det halve asg. Dgjen hviler koldt ca. 1 time.

2/3 af dejen udrullestil en rund plade. En taateform beklaades
hermed.

Fyld: Rosinerne lasgges i og herover bredes adolemosen, og der
drysses med kanel. Margarine og sukker rares godt. Det halve agg
reresi. Massen haddes over taarten. Resten af dejen lasgges over |
fletvaark. Bagetid: ca. 30 min. ved 200 grader.

| ngr edienser
Marde:

150 g mel

100 g margarine
50 g sukker

Y2 &

Fyld:

50 g rosiner
450 g ablemos
kanel

50 g margarine
50 g sukker

s oel)

Pynt: Hassel ngddeflager

Tilbeher: Fladeskum



