Gulerodsdessert
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| ngredienser

100 g Daim

100 g makroner

2% dl piskeflade

2 tsk. flormelis

3 tsk. vanillesukker

2% dl cremefraiche 18%
600-700 g revne gulergdder

Variationer

Udskift de revne gulergdder med jordbag i
skiver. Jordbaarene |aagges pa desserten
lige inden servering.

Beskrivelse

Hak Daimen, knus makronerne og kom dem i bunden af et
teartefad. Pisk fleden stiv med flormelis og vanillesukker og vend
creme fraichen i. Skrad guleradderne og riv dem groft. Laggy farst
cremen og derefter gulergdderne over makronbunden. Sedt
desserten pa kgl i 2 timer og server.



