Blabaersild

4 pers.

| ngr edienser
8 marinerede sild
200 g bldbaar

1 dI sukker

1lag

Pynt: Hakkede |2g eller redigg og dild

Tilbehear:
4 hardkogte agg
Rugbred

Mors Mad

mad.winther.nu

Beskrivelse

Skaa sildene i mundrette bidder. Kog bldbaarene merei lidt vand.
Hadd sukkeret i, smag til (de skal vaare ret sgde) og lad
bldbaalagen kale af . Bland sildebidderne i bldbaarene sammen
med finthakket lag og lad bldbaersilden trakke i lagen.
Blabaa'silden har godt af at trackke i mindst et dggn i kaleskabet.
Blabaasilden serveres med rugbred og halve, hardkogte aag og
pyntes med ra lagtern og dild.



