Hytteostpandekager MorsMad

6 stk. mad.winther.nu

Beskrivelse

Kom hytteosten i en skal. Rar aag og mel i hytteosten. Skea de
solmodne tomaterne i smatern. Hak basilikum groft. Rar
tomattern, basilikum, presset hvidlgg, salt og peber i dejen. Seet
dejen i smaklatter pa en bageplade med bagepapir og bag dem i
ca. 20 minutter ved 200 grader. Vend evt. pandekagerne efter 10
minutter. Server dem med salat eller som tilbeher til en ret.

I ngredienser

300 g hytteost

29

1dl mel

3 stk. soltarrede tomater
1 lille handfuld basilikum
1 fed hvidlag

Salt og peber



