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Beskrivelse

Hak laget, riv guleradderne groft og snit porren i tynder skiver.
Svitsleag i lidt fedtstof i en gryde og kom gulergdder og porrei og
lad det svitse med lidt. Hadd vand paog lad det simre lidt. Hadd
tunen i og kog det med, satunen bliver findelt. Kog pastaen. Rer
melet ud i pikant osten, kom det i retten, og lad det ssmre lidt.
Server retten med bandpasta og evt. med flutestil.

I ngredienser

1 dasetuni vand
1lag

2 gulergdder

1 porre

200 g pikantost light
2 spsk. mel

3 dl vand

Salt og peber
Fedststof til stegning

Tilbehar: Frisk bandpasta og evt. flutes.



