Tortellini med kgrvel-ostesovs

2 pers.

Ca. tidsforbrug
Forberedel sestid: 10 min.
Tilberedningstid: 30 min.

| ngr edienser

21 vand

1 tsk. salt

Y gpsk. olie

250 g friske tortellini med kadfyld

Y129

1 spsk. smer

1 spsk. mel

2/3 dI varm kadbouillion
2/3 dl tar hvidvin

1/8 | piskeflade

salt

hvid peber

muskatnad

100 g neutral fl@desmelteost
50 g frisk kervel
Y% agggeblomme

Mors Mad

mad.winther.nu

Beskrivelse
Vandet bringesi kog og salt og olie tilsadtes. Tortellinien koges
efter anvisning pa pakken.

L aget pilles og hakkes fint. Smarret smeltesi en gryde og det
hakkede | 2g svitsesindtil det far farve. Melet dryssesi, gyldnes
under omraring og spaades lidt efter lidt med den varme bouillion.
Saucen bringesi kog under stadig omraring. Vin og flade til sadtes
og der smagestil med salt, hvid peber og muskatngd. Smelteosten
tilsadtes lidt efter lidt i den varme sauce.

Den friske karvel skylles, hakkes og reresi saucen.
AEggeblommen kommesi en kop, hvor den rgres sammen med 2
spsk. af den varme sauce. Derefter legeres agggeblanding i resten
af saucen.

Tortellinien dryppes grundigt af, inden de vendesi den faadige
salce 0g Serveres.



