Boller med soltgrrede tomater Mors Mad

mad.winther.nu

Beskrivelse

Margarinen smeltes og kommes i en sk sammen med vandet. Si
vaaden fra en dase fldede tomater (brug tomaternei en
sammenkogt ret eller frys dem ned til senere brug). Tilssdt
tomatsaften og rer gaaren ud heri. Y oghurt, salt, sukker, asg,
havregryn og provencekrydderi tilsadtes. De solterrede tomater
hakkes fint og raresi dejen sammen med melet. Dejen adtes godt
igennem. Stillestil haevning et lunt sted ca. 20 min. Dejen slds ned
og delesi 20 stykker, der formestil boller. Stilles pa plade og
efterhaever et lunt sted ca. 45 min. Pensles med flydende
margarine tilsat presset hvidlag bade far og efter bagningen.
Bagetid: ca. 20 min. ved 200 grader. Spis bollerne med palasy.

| ngr edienser

100 g margarine

1% dl vand

2 dl vaade fra en dase fldede tomater
50 g gax

1 dl yoghurt

15 tsk. salt

4 tsk. sukker

1 sammenpisket a5y

2 dl havregryn

2 spsk. Herbes de Provence
50 g solterrede tomater i olie
600 g mel

Til pending:
60 g flydende margarine
2 fed hvidlgg



