Grahamsboller

16 stk.

| ngr edienser
75 g margarine
2% dl madk

259 g

Yo tsk salt

250 g grahamsmel
125 gmel

Til pendling: Smeltet margarine

Mors M ad

mad.winther.nu

Beskrivelse

Margarinen smeltes og kommesi en skal sammen med madken.
Gazen udrgres heri. Salt, grahamsmel og mel tilssdtes og dejen
adtes godt igennem.

Haever til dobbelt starrelse. Formestil boller, som stilles pa plade
og trykkes flade.

Efterhaever et lunt sted i 10-15 min.

Bagetid: ca. 10 min. ved 250 grader.

Nér de er bagt, pensles de med den smeltede margarine.



