Valngddelagkage

1 stk.

I ngredienser
2 lyse lagkagebunde

Fyld:

/4 dl piskeflade

2 spsk. vanillesukker
75 g mark chokolade
75 g vangdder

Glasur:

1 spsk. Nescafé kaffepulver
2 spsk. kogende vand
Flormelis

Pynt: 9 valngdder

Tip: Hak valngdder med kagerullen - se
naamere under r&d og tips.

Variationer
Skag 2 halve pager fradasei smatern og
vend dem i fyldet.

Mors Mad

mad.winther.nu

Beskrivelse

Kom vanillesukkeret i piskefladen og pisk det til fladeskum. Hak
vangdder og chokolade og vend dem i fladeskummet. Lagy
fladeskumsfyldet pa en lagkagebund og bred det ud. Lasg den
anden lagkagebund oven pa

Glasur:

Kog vandet op, tilsad kaffepulveret og rer det sammen med
flormelistil rette konsistens og fordel det over kagen. Pynt med
hele valngdder.

Lad lagkagen trakke i kaleskabet - gerne til naeste dag. Server
lagkagen med en god kop kaffe il.



