Mgrbrad pa gregn bund Mors Mad

mad.winther.nu

Beskrivelse

Skaa merbraden i skiver og bank dem lidt flade. Brun
merbradskiverne pa en pandei lidt olie. Krydr med salt og peber.
Skaa porrernei tynde ringe, gulergdderne i meget tynde skiver og
lesg dem i et ildfast fad. Smag madlavningsfladen til med salt og
peber. Hak persillen, pres hvidlgget og kom begge dele i fladen.
Hadd fladen over grantsagerne. Laag marbradskiverne oven paog
drys den revne ost over. Sad retten i ovnen i 25-30 minutter ved
200 grader.

| ngr edienser

1lille svinemarbrad

2 porrer

3 gulergdder

2 dl madlavningsflede
1 fed hvidlag

1 bdt. persille

1 1/2 dl revet ost

Salt og peber

Olietil stegning

Tilbehar: Nye kartofler



