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Beskrivelse

Skaa l@g og hvidlag i tern. Guleradderne skaeres ogsdi smatern
(3*3 mm). Varm olien op i en gryde og braand karryen af heri.
Svitsleg og hvidlgg og tilsad fars og guleradder, som svitses
under omraring til kedet har skiftet farve. Kom vand, ris,
bouillonterning, salt og peber med i gryden. Lad det simre under
l&g i 20 min. Rer nu og dai retten. Nar der er gaet 15 minutter,
tilsedtes de frosne aarter. Rosinerne rgresi retten umiddelbart for
servering eller serveresi en skal ved siden af.

| ngr edienser
500 g beffars

1 spsk. karry
1lag

1 fed hvidlag

200 g gulergdder
3dlris

5dl vand

1 hensebouillonterning
1 tsk. salt

1/2 tsk. peber

100 g frosne aater
30 g rosiner

Olietil stegning



