M ar cipanlagkage

1 stk.

| ngredienser

2 lagkagebunde

150 g appelsinmarmelade

1 1/2 Guldbarre orange
1Dam

/41 piskeflade

250 g marcipan eller 1 faadigt
marcipanl ag

Variationer

Brug hindbaemarmelade i stedet for
appelsinmarmel ade og Guldbarre hvid i
stedet for Guldbarre orange.

Mors M ad

mad.winther.nu

Beskrivelse

Lagg en lagkagebund pa et fad og smar appel sinmarmel aden ud
herpa. Guldbarre og Dajm hakkes groft. Pisk flgden til fladeskum
0g tag 2 store spiseskefulde fratil senere brug. Bland den hakkede
chokolade i fl@deskummet og fordel det pa lagkagebunden. Lasgy
den anden lagkagebund pa og smer de 2 spiseskeful de flgdeskum
pa&. Rul marcipanen ud eller brug et faardigt marcipanldg, som
laegges over lagkagen. Lad lagkagen trakke i kaleskabet, gerne il
naeste dag.



