Tortellini med tomatsaucei ovn

3-4 pers.

Ca. tidsforbrug
Forberedel sestid: 10 min.
Tilberedningstid: 25 min.

| ngredienser
250 g. Tortellini med skinke

Tomatsauce:

15 spsk. persille

1lag

1 fed hvidlag

2 spsk. olivenolie

1 dase hakkede tomater
Salt og Peber

Fyld:

125 g. frisk mozzerella
100 g. bacontern

1 dl friskreven permesanost

Mors M ad

mad.winther.nu

Beskrivelse

Hadd tomaterne fradasen i en sigte og lad det tyndeste af vaaden
damne fra. Fin hak persillen, laget og hvidlaget og svists det pa
panden i olien. Nér det har faet farve, tilsaet tomaterne og lad det
simre ca. 5 minutter. Krydre med salt og peber.

Imens koges tortellinien efter anvisningen pa pakken. Nar den er
faardige haddes vandet fra. Kom dem i en stor skal og rer
derefter tomatsovsen fra panden rundt i skalen.

Svits baconternene pa panden og skea mozzerellaen i mindre tern.
Fordel tortellinien med sovsen, ost og bacon lagvisi et ovnfast

fad. Fordel permesanosten over blandningen og gratiner i en 200°
C varm ovn ca. 20 minutter eller indtil osten er gylden.



