Kinder a&eg muffins

12 stk.

Ca. tidsforbrug
Forberedelsestid: 15 min.
Tilberedningstid: 20 min.

| ngr edienser

125 g smer

125 g sukker

1 tsk. vaniljeekstrakt

29

300 g hvedeme

2 stragne tsk. bagepul ver

1 tsk. salt

150 ml madk

100 g kinder agg chokolade

Pynt (kan undlades)
50-100 g kinder agg chokolade
sma chokol adeknapper

Mors Mad

mad.winther.nu

Beskrivelse
Forvarm ovnen til 200 grader. Ger 12 muffin forme klar pa en
bradepande.

Hak chokoladen i mindre stykker. Man kan med fordel bruge
Kinder =g i barer i stedet for asggene. Dette er bade nemmere at
hakke og hilligerei kilopris.

Pisk smerret med vaniljeekstrakten i en stor skal til det bliver
cremet. Tilssd sukkeret lidt efter lidt, imens der piskes videre. Pisk
et agg af gangen i massen.

Bland madk, mel, bagepulver og salt i massen med en spartel.

Fordel dgjen i de 12 muffin forme og bag dem i ovneni 10-20
minutter. Maak med jaavne mellemrum efter de 10 minutter om de
er faardige, ved f.eks. at stikke en lille ren kadndl hele vejen ned i
en af de 12 muffins. De er feardige lige sa snart, der ikke haanger
dej fast pa kadndlen mere.

Hvis de gnskes pyntet, lad dem afkgle pa en rist. Smelt
chokoladen og smer den over muffinsene. Kom sma
chokoladeknapper hen over chokoladen.



