L aksetatar
4 pers.

| ngredienser

350 g raget laks

150 g Philadel phia ost light
6 spsk. purleg

2 gpsk. citronsaft

peber

Tilbehgar: Lidt blandede salatblade eller
fintsnittet | cebergsalat og ristet rugbred
eller flutes.

Mors M ad

mad.winther.nu

Beskrivelse

Skaa laksen i smatern og snit purleg. Rer Philadel phia osten med
citronsaft og peber. Vend laksetern og purlag i. Sad |aksetataren i
kel eskabet mindst 30 minutter inden servering.

Tip: Lagy laksetataren pa et stykke plastikfilm og form den til en
rulle. Lagg rulleni frysereni en time og skaa den i skiver.

L aksetataren kan ogsa serveres til frokost med rugbred (evt.
ristet).



