Ableboller med kanel Mors Mad

10 stk. mad.winther.nu

Beskrivelse

Hadd kearnemadken i en stor skal. Smuldr og oplas gagren heri.
Tilsad sukker, kanel , rapsolie, revet adle og egg. Rer grahamsmel
I, tilssgt hvedemelet lidt af gangen og adt godt. Dejen heever
tildaskket i 15 minutter.

Form dejen til boller, sea dem pa bagepladen og lad dem haeve i
10 minutter. Pend bollerne med agy eller madk og drys med lidt
perlesukker. Bag bollernei 15 minutter ved 200 grader.

| ngredienser
25 g gae

2 dl kearnemadk
1 spsk. sukker
Y5 tsk. salt

Y5 spsk. kanel

1 spsk. rapsolie
1able

lag

1 dl grahamsmel
5 dI hvedemel

/g eller madk til pensling

Pynt: Perlesukker



