Peanut butter smakager med maesk

24 stk.

Maesk fra glbrygning

| ngr edienser

4 spsk blgdt smar

1,2 dI rarsukker

lag

1,5 dl chunky peanut butter
/4 tsk salt

1/4 tsk natron

1/4 tsk vanilje ekstrakt
1,2 dl hvedemel

1,2 dl mel af maesk
1,2 dl tarret maesk

Beskrivelse

Taend ovnen pa 190 grader am. ovn.

Bland smar og sukker i en skl til det er cremet. Tilsadt aegget og
pisk indtil det er godt blandet.

Tilsad de resterende ingredienser og pisk det indtil blandingen er
ensartet.

Beklaad en bageplade med bagepapir.

Rul dejen til smakugler pa starrelse med en golfbold og placer
dem pa bagepladen.

Tryk kuglerne flade med en gaffe, drej gaflen 90 grader og lav et
gittermanster i overfladen.

Bagesi 12 minuitter.
Lad smakagerne kele af pa en rist inden de spises.
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