Peanut butter smakager med chokolade
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Maesk fra glbrygning

| ngredienser

230 gram mel

50 gram mel af maesk
1 tsk natron

Yatsk salt

115 gram sukker

115 gram rarsukker
115 gram usaltet smer
115 gram peanut butter
1 stort a9

1 tsk vanilieessens

32 stk Toms Mimoser

Variationer

Toms Mimoser kan erstattes af anden
chokolade i samme starrelse, fx et stykke
Marabou eller Ritter Sport.

Beskrivelse

Forvarm ovnen til 190 grader (ikke varmluft).

Bland de to slags mel, natron og salt i en skal.

Skag smeret i smaterninger og bland det sammen med sukker,
rersukker og peanut butter i en reremaskine indtil det er luftigt.
Tilfg) ey og vanilieessens og bland ved mellem hastighed indtil
det er godt blandet.

Tilfgi nu melblandingen og bland ved lav hastighed kortvarigt
indtil det er kombineret.

Betragk en bageplade med pagepapir og hadd lidt sukker op i en
skal.

Rul dgjen i kugler paca. 2%cm i diameter, rul kuglerne i sukkeret
og placer dem pa bagepapiret med 4-5 cm af stand.

Bag kagerne i ovnen panedersterillei 4 minutter og bag herefter
pagversterillei 5-6 minutter indtil kagerne begynder at bliver
gyldne.

Tag kagerne ud af ovnen og tryk en Mimose ned i midten af hver
smakage.

Lad kagerne kale af i 10 minutter pa bagepladen herefter kan de
afkegles helt paenrist.



