Mexicansk teerte Mors Mad

4 pers. mad.winther.nu

Beskrivelse

Brun kedet i lidt oliei en gryde. Tilsad tacokrydderi og vand og
lad det simre 5 minutter.

Skaa tomaten i skiver.

Pisk asggene og tilsad madk, salt og peber.

Fordel dgjen i en taateform, kom kedet pa og hadd asggemassen
henover.

Pynt med ost og tomatskiver. Bag tagten i ovnen i 30 minutter ved
200 grader.

Mexicansk

Server taaten med en stor skal gren salat.
| ngredienser
1 fuldkornsteatede

Fyld:

500 g hakket okseked
1 brev tacokrydderi
1dl vand

3y

2 dl madk

Salt

Peber

Olietil stegning

Pynt:
Revet ost

Tomat

Tilbehar: 1 stor skal gren salat (f.eks.
icebergsalat, majs, rad og gren peberfrugt)



