Pizzasnegle med skinke og porre MorsMad

mad.winther.nu

Beskrivelse
Hadd madken i en skal og udrer gaaren heri. Tilszd salt, olie, agg
og mel. At degjen godt og lad den haeve tildaskket i 1/2 time.

Dejen rullesud i en aflang firkant. Smar dejen med fladeost.
Kvaan peber over. Fordel

skinkestrimlerne ovenpa og drys med fintsnittet porre. Rul dejen
til en roulade og skea den i passende skiver. Lagg skiverne paen
bageplade beklaedt med bagepapir. Giv dem gerne et lille tryk. Lad
sneglene haavei 15 minutter og bag dem ved 225 grader i 15-18
minutter.

| ngredienser
2 1/2 dl madk
259 gax

5 tsk. salt

2 spsk. olie

1 ag

500 g mel

Fyld:

200 g Philadelphia fladeost naturel 9%
150 g skinkestrimler

1lille porre

Friskkvaanet peber



