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500 g hakket svinekad, max. 9-15% fedt
1lag

105 g ketchup

1 tsk. salt

peber

5dl vand

Y5 terning hansebouillon
2 laurbaarblade

600 g kartofler
Sovsejaavner

Mors M ad

mad.winther.nu

Beskrivelse

Brun farsog lag i lidt fedtstof i en dyb pande eller gryde. Raer
ketchup, salt og peber i. Tilsad vand og kom bouillonterningeni.
De skradlede kartofler skaaresi skiver og kommesi. Stik
laurbaarbladene ned i retten. Koger ca. 20 minutter indtil
kartoflerne er mare. Jeavnes med sovsejaavner.



