Tun hundekiks Mors M ad

75 stk. mad.winther.nu

Beskrivelse

Bland de to melarter sammen i en skal. Kom saltet og madolieni.
Rer rundt i tunen for at fa det i mindre stykker og kom det i
skalen. Tilsaet hansebouillonen. At det hele (gernei raremaskine)
indtil det bliver til en ensartet fast dgj.

Bag dejen og rul den ud til ca. 1/2 cm. tykkelse. Udskaa dejen i
mindre stykker enten med kadbensformede udstikker eller med en
kniv.

Kom alle stykkerne pa en bradepande med bagepapir. De kan
ligge tedt, da de ikke vil heevei ovnen.

Ca. tidsforbrug
Forberedel sestid: 25 min.
Tilberedningstid: 30 min.

Bag demi en forvarmet varmluftovn ved 150 grader i 25-30

| ngredienser minutter indtil kiksene er helt sprade.

Ca. 150 g. dramet tun fradase.2 dl. kold
hansebouillon4 tsk. madoliel 1/2 tsk.
salt250 g. hvedemel 100 g. groft rugmel

Lad dem afkale far de opbevaresi en lufttag beholder.



