Kakaokage med vanillecreme og bar Mors Mad

1 stk.

| ngredienser

150 g smer

3ayg

315 g sukker

1 nip salt

135gmel

40 g kakao

1/2 spsk. vanillesukker

Fladecreme:

2 1/2 dl piskeflade

2 tsk. flormelis

3 tsk. vanillesukker

2 1/2 dl creme fraiche 18%

Tilbehar: Jordbaar, hindbae og bldbear

mad.winther.nu

Beskrivelse

Smelt smarret og afkal det. Pisk agg og sukker til en let og luftig
agygesnaps. Bland mel, salt, kakao og vaniljesukker i. Vend det
forsigtigt i aaygene sammen med smarret. Kom dgjeni en
papirbeklaadt form pa ca. 22 x 30 cm. Bag kagen ved 175° i ca. 25-
30 minutter. Afkal kagen.

Pisk fladen stiv med flormelis og vanillesukker og vend creme
fraicheni.

Skaa kagen i firkanter og pynt med vanillecreme og bae.



