Boller i karry

4 pers.

Traditionel dansk

| ngredienser

Boller

500 g hakket svinekad
1ay

2 dl madk

1lag

1 tsk. revet muskatngd
Salt

Peber

Karrysauce

Olie

1lag

1 able

2-3 tsk. karry

1 tsk. gurkemegje
2 dl madk

6 dl vand fra boller
Saucejaavner
Salt

Peber

Tilbeher
Ris

Mors M ad

mad.winther.nu

Beskrivelse
Boller
Riv lgget fint og rer alle ingredienserne grundtligt sammen.

Form bollerne med en spiskeske, der dyppesi vand mellem hver
farsbolle. Kog bollernei ca. 8-10 minutter til de er faste.

Kom bollernei en si og lad dem drybbe &f.

Karrysauce

Skrad ablet og riv det og leget fint. Brun lag, adle, karry og
gurkemejei oliei en gryde. Tilsad madk og vand fra bollerne og
lad det koge igennem og jaevn saucen med sovsejaevner. Smag til
med salt, peber og eventuelt karry.

Kom bollerne i saucen og lad retten smasimre i 5 minutter.

Kog risene efter pakkens anvisning.



