Mexikansk kanelkage MorsMad

1 stk. mad.winther.nu

Beskrivelse

Seet ovnen pa 175 grader og smgr en kageform 20 x 20 x 5.
Bland chokoladespaner, brun farin og kanel i en skal og stil
det til side.

Pisk smar, sukker og seg med en handpisker, indtil det er
luftigt. R@r de moste bananer, creme fraiche og flgde i.
Bland mel, bagepulver, natron og salt og rar det i dejen.
Heeld godt halvdelen af dejen i formen. Drys med halvdelen
af kaneldrysset. Fordel resten af dejen henover og slut af

_ med det sidste kaneldrys. Bag kagen i ovnen i 35 — 40
Mexicansk minutter.

| ngredienser
100 g bladt smer
150 g sukker

1 stort a9

2 moste bananer
2 spsk. creme fraiche
1 spsk. flade

200 g mel

Yatsk. bagepulver
Y4tsk. natron
Yatsk. salt

Fyld og pynt:

130 g chokoladespaner
150 g brun farin

2 tsk. stadt kanel



