Pastasalat med bacon

3 pers.

I ngredienser

250 g kogte pastaskruer eller -penne *)
150 g bacon

3forarslag

75 g mas

75 g aater

Dressing:

2 1/2 dI creme fraiche 9%
1/2 spsk. Dijonsennep

2 spsk. citronsaft

1/2 tsk. sukker

1 bundt purlag

Salt og peber

Pynt: Bacontern og fintklippet purleg
*) Tip

110 g pastapenne far kogning bliver til ca
250 g kogte pastapenne

Mors M ad

mad.winther.nu

Beskrivelse

K og pastaen efter anvisningen pa pakken og lad den afkale. Skagr
baconen i smatern, rist dem gyldne pa panden og lad dem afkgale.
Snit forérsagene i meget tynde skiver.

Rer dressingen sammen af creme fraiche, dijonsennep, citronsaft,
sukker og fintklippet purlgg. Smag til med en lille smule salt og
peber.

Bland pasta, bacon og grensager i dressingen. Lad pastasalaten
trackke i kaleskabet en timestid. Pynt med bacontern og
fintklippet purlag ved servering.



