Paskegryde

Mors Mad

mad.winther.nu

Paske

| ngr edienser

500 g svinekad i tern
150 g smaleg (frosne)
3-4 gulergdder

50 g soltarrede tomater
1tsk. salvie

salt og peber

2 dl bouillon eller vand
1 1/5 dI madlavningsflade
250 g champignoner
125 g aater

Fedtstof til stegning

Tilbehar: Laseris, pasta, kartofler eller
kartoffelmos

Beskrivelse

Skrad gulergdderne og skaa dem i skiver. Klip de soltarrede
tomater i strimler. Brun kedet i fedtstof i en gryde. Lad |agene
svitse med. Tilssd gulergdderne og svits dem kort. Kom
tomatstrimlerne i gryden. Krydr med salvie, salt og peber. Tilssdt
bouillon/vand og madlavningsflade. Lad retten simre under 1&g i
30-40 minutter. Rens champignonerne og skea dem i halve eller
kvarte. Svits champignonernei lidt fedtstof pa panden. Bland
champignon og aarter i retten de sidste 5 minutter af stegetiden.
Server retten med ris, pasta, kartofler eller kartoffelmos.



