Boller med makronfyld

Mors M ad

mad.winther.nu

Velegnet til frysning

| ngr edienser

450 g mel

2 spsk. sukker

300 g smer eller margarine
759 g

1/2 dl vand

3ag

Fyld:

150 g smer eller margarine
150 g sukker

1 dl makronrasp

1 spsk. mel

3 spsk. rosiner

Til pending: 1 agy
Pynt:

Mandel splitter eller hasselnaddeflager
Tesukker

Beskrivelse

Bland mel og sukker. Smuldr fedtstoffet i melblandingen. Rer
gagren ud i vandet og pisk agggenei. Kom agggeblandingen i
melblandingen og adt dejen sammen. Stil den til haevning pa et
lunt sted i en /2 time. Rer fyldet sammen imens.

Rul dgjen ud til en 1/2 cm tyk plade og skaa deni 12 firkanter.
Fordel fyldet pafirkanterne. Fold dejkanterne op omkring fyldet.
Lad bollerne efterhaeve pa bagepladen i 20-30 minutter. Pensl med
sammenpisket agg og drys med mandel splitter og tesukker. Bagesii
ca. 20 minutter ved 225 grader.



