Roastbeef med a&g og tomat Mors Mad

mad.winther.nu

Beskrivelse
Kog agyget i 9 minutter. Pil det og skagr det i skiver.

Lagskiverne delesi ringe, som friteres gyldnei lidt olie. Lagy dem
pa fedtsugende papir.

Skaa tomaten i skiver.

Smaer rugbrgdskiven med lidt smer. Lagg roastbeefen pa. Lagg
skiftevis asg- og tomaterskiver palangs pa midten. Dryslidt salt pa
a8y~ og tomatskiverne. Pynt med de friterede lagringe og klippet
purlag.

| ngredienser

1 skive rugbrad
smer

3 skiver roastbeef
lag

1 blommetomat
salt

Pynt:

purlag

2 skiver lgg
olietil fritering

Variationer
Brug ristede lgg i stedet for
hjemmefriterede | 2g.



