Hakkebgffer i flade-paprikasauce Mors Mad

mad.winther.nu

| ngredienser

500 g hakket okseked

1-2 gpsk. olie

150 g bacon i tern

2 fint hakkede lgg

1 stor red peberfrugt, skaret i tern
1 bundt forars@g, skaret i tynde ringe
1 spsk. hvedemel

1 lille dase tomatpure

1-2 spsk. paprika

1 nip chilipulver

2,5 dl madlavningsflade

2 dl madk

1 nip sukker

salt og peber

Beskrivelse

Form oksekadet til 4 hakkebgffer, drys med salt og peber og brun
dem i olie pa en stegepande. Lagg beffernei et fad. Brun bacon pa
panden. Tilsaa hakket |@g og svits det sammen med bacon
stykkerne. Tilsza peberfrugt og forarsleg og lad det svitse et par
minutter.

Rar hvedemel, tomatpure, paprika og chilipulver i grentsagerne og
tilsad herefter madlavningsflede og madk. Lad saucen kommei
kog, saden tykner let og smag til med sukker, salt og peber.

Hadd saucen over hakkebgfferne i fadet og st det i ovnen i 30-45
minutter ved 200 grader.



