Sesam-kartoffelbrgd Mors Mad

2 stk. mad.winther.nu

Beskrivelse

Riv de kogte kartofler groft. Kom madken i en skal og rer gagren
ud heri. Tilsad salt, sukker og olie. Rer kartofler, sesamfrg og mel

I og adt dgjen godt. Lad den haave ca. 1 time. Del dgjeni 2 og form
to aflange bred. Lad bradene efterhaave i 20 minutter. Pendl
bredene med sammenpisket agy og drys med sesamfrg. Rids
bradene med en skarp kniv og bag dem ved 185 grader i ca. 35
Stop madspild minutter.

I ngredienser

400 g kogte kartofler (rest fra middagen)
2 1/2 dl madk

25 g ga

1 tsk. salt

1 spsk. brun farin

1 spsk. olie

50 g sesamfrg

450 g mel

ag til pendling

Pynt: sesamfrg



