Biksemad med tomatpure MorsMad

1 pers. mad.winther.nu

Beskrivelse

Skaa lag og kartofler i skiver. Skaa steg i tern og hvidlag i sma
tern. Smelt smarret pa panden. Svits farst [gget lidt, kom sa
kartoflerne pa og steg til de er gyldne. Tilsat steg og hvidlgg og
steg lidt videre. Hak persille og timian. Kom tomatpure, persille,
timian, salt og peber i og steg viderei 10 minutter. Smag retten til
med et lille drys sukker. Server med radbeder og spejlasg pa
toppen.

Stop madspild

| ngredienser

1lag

250 g kolde, kogte kartofler (rest)
75 g steg (rest)

1 fed hvidlag

1 spsk. tomatpure

1 dusk persille

1 dusk frisk timian

salt og peber

1 lille drys sukker

1 spsk. smer til stegning

Tilbeher:
spejlag
syltede redbeder



