Lagkage med jordbaermousse og ferskner

8-10 personer

Mors Mad

mad.winther.nu

| ngredienser

3 lagkage bunde

6 halve ferskner fra dase
300 g frosne jordbaer

3 dl piskeflade

Kornene fra 2 vanillestaanger
1 spsk. citronsaft

50 g sukker

4 blade husblas

Pynt med fledeskum efter behag
Variationer

Der kan kommes syltetgj pa bundene,
inden fyldet kommes pa.

Beskrivelse

Jordbaagmousse:

Kom husblassen i koldt vand i 15-20 min

Kom jordbag, sukker, vanillekorn og citronsaft i en gryde. Kog det
op under lav varme. Nar jordbaarene er mare, blendes de og
husblassen kommesii. Lad det sta og kale of til det bliver
lillefinger varmt.

Pisk fladen til let skum. Bland 1/4 &f fleden i jordbaar massen, nu
haddes blandingen op i resten af fladen som vendes sammen.
Lagkagen lavesi en form, der kan holde pa moussen.

De 6 halve ferskner skaaesi mindre stykker og fordeles over
bunden, moussen kommes ovenpa. Gentag i nasste lag.

Kagen stilles pakal i 4-5 timer til moussen har sat sig, gerne
natten over.

Kagen kan pyntes med fl@deskum.



