
Kyllinge sandwich med karry og bacon Mors Mad
4 stk. mad.winther.nu

Ingredienser
2 store baguetter
2 stk. kyllinge fileter
2-3 strimler bacon
2 salatblade
Karry Sandwich Spread fra Minimum
(eller anden karry dressing efter smag)
agurk
tomat
rødløg

Beskrivelse
Steg kyllinge fileterne på en pande. Klip bacon strimlerne i mindre
stykker og steg dem til de er sprøde. Halver baguetterne både på
langs og på tværs og lun dem i ovnen. Når kyllinge fileterne er
steg skæres de i strimler på den korte led af ca. 1 cm tykkelse.

Vask salatbladene og halver dem. Vask agurk, tomat og skær dem
i tynde skiver. Skær rødløget i tynde skiver.

Når alle de lune ingredienser er klar smøres et lag Karry Sandwich
Spread på både over og under delen af en halveret baguette.
Herefter samles sandwichen med salat, kylling, bacon, agurk,
tomat og rødløg.


