Rabarber med kokoslag Mors Mad

mad.winther.nu

Beskrivelse

Kog sukker og vand til en sukkerlage. Flak vanillestangen og kom
den i sukkerlagen. Skaa rabarber i sma stykker og kog dem mare i
sukkerlagen. Tag rabarberne op og leeg dem i to teateforme (24 cm
I diameter). Kog sukkerlagen ind til en sirup og hadd den over
rabarberne.

Pisk smar og sukker sammen med en handmikser. Tilszt agg og
pisk godt. Pisk kokosmel og mel i. Smuldr kokosmassen ud over
rabarberne.

Bagesi ca 25 minutter ved 200 grader. Serveres med fladeskum,
creme fraiche eller softice.

| ngredienser
750 g rabarber
200 g rarsukker
2 dl vand

Y, stang vanille

Kokoslag:

125 g smer

125 g rarsukker
1 e

125 g kokos

50 g mel



