Tunbomber

6-8 stk.

| ngredienser
1 dl couscous
1 dl kogende vand

1ds. tuni vand (185 g, draanet vaagt 140 g)
1/2 dl mayonnaise

1 1/2 dI cremefraiche

1 spsk. citronsaft

1/2 tsk. salt

peber

Pynt: Rejer, kaviar, citronskiver og/eller
dild

Tilbeher: Hjertesalat

Mors M ad

mad.winther.nu

Beskrivelse

Kom couscousi en skal. Dak det med kogende vand og lagg et 1&g
eller madfilm over, s det dampes mert. Lad det sta 5-10 minutter
pabordet. Rer den las med en gaffel og stil den i keleskabet.

Hadd vandet fra tunen og kom den i en skal. Skil den af med en
gaffel og pisk den derefter med handmikseren til den er findelt.
Pisk mayonnaise og creme fraiche i. Rar den afka@lede couscousii.
Smag til med citronsaft, salt og peber. Seet massen pa kal.

Form bomberne med en ske og lasg dem pa salatblade. Pynt med
rejer, kaviar, citronskiver og/eller dild.



