Fladestuvede gulergdder med estragon Mors Mad

4-6 pers.

| ngredienser

2 skalottel g

1 spsk. olie

750 g gulergdder
2 dl hansebouillon
1% dl piskeflade
frisk estragon

salt og peber

mad.winther.nu

Beskrivelse

Skaa lagenei fine tern. Skrad guleradderne og skaar dem i skiver.
Steg legene blanke i oliei 5-8 minutter. Vend guleredderne i
gryden og tilsag bouillon. Lad dem simrei ca. 5 minutter, der skal
stadig veare bid i dem.

Tag gulergdderne op og tilsad fladen. Kog sovsen cremet, vend
gulergdderne i og smag til med estragon, salt og peber



