Rabar ber kage med marengs topping MorsMad

10-12 pers. mad.winther.nu

Beskrivelse

Skaa rabarberne i mindre stykker og vend demi lidt sukker. Lad

dem traskke mens du laver degjen.

Dg:

Pisk margarine og sukker sammen og tilsagt asggeblommer og

vanillesukker. Bland melen og bagepulvret sammen og kom det i

skiftevis med madken. Vend rabarberne i dejen og kom det i en

smurt form. Forbagesi 20 min ved 150 grader varmluft.

Imens laves marengsen.

Pisk asggehviderne stive og tilsad eddike og det halve af sukkeret

og pisk i et halvt minut, tilsaet sa resten af sukkeret og pisk

) yderligere et halv minut.

:Dngr edienser M arengsen kommes pa kagen som bager faadig i yderligere 20
g: min.

125 g blgdt margarine

125 g sukker

1 tsk vanillesukker

4 sgggeblommer

250 g mel

2 tsk bagepul ver

1 1/2 dl madk

4-5 stamngler rabarber

Marengs top:

4 aggehvider

200 g sukker

1 tsk eddike




