Hindbearhorn

24 stk.

| ngredienser
50 g margarine

4 dl madk

1% dl keanemadk
25 g gax

2 tsk. sukker

1Y tsk. salt

10 g vanillesukker
800 g mel

Fyld:

100 g marcipan

100 g sukker

100 g margarine

100 g hindbaamarmel ade

Pynt:
Perlesukker

Mors Mad

mad.winther.nu

Beskrivelse

Smelt margarinen i en gryde og tilsad madken. Hadd blandingen i
en skdl og tilsat kaanemadken. Gaaren smuldres og reres ud heri.
Tilss de gvrige ingredienser og adt dgjen godt. Stillestil haavning
et lunt sted i ca. 1¥2time. Rar fyldet sammen til en ensartet masse.

Dejen adtes og delesi fire stykker. Rulles ud til fire cirkler, som
hver skegesi 6 stykker. Fyldet fordeles pa de 24 trekanter i den
brede ende. Hjarnerne lukkes ind over fyldet og hornet trilles, sa
snippen ligger under hornet. Efterhaever tildaekket i ca. Y2time.
Pensles med madk og drysses med perlesukker. Bages ved 200
grader i 15-20 minutter.



