Nakkekam i stegeso

6-8 pers.

Ca. tidsforbrug
Forberedel sestid: 20 min.
Tilberedningstid: 3 t. 30 min.

| ngredienser

En nakkekam pa 1,5 kg
Grillkrydderi

Salt og Peber

Olietil bruning af stegen

1 kilo sma kartofler

3-4 gulergdder, ca. 250 g
1-2 redlgg, ca. 250 g

6 fed hvidlag (hele)

1/2 knoldselleri, ca. 250 g
1tsk. olie

Salt og peber

Rosmarin

33 cl mark g, f.eks Jacobsen Brown ale

Sovsgaavner

Mors M ad

mad.winther.nu

Beskrivelse

Vask kartoflerne grundigt og laeg dem i stegesoen. Skear
grantsagerne groft og kom dem i stegesoen. Vend dem med olie,
salt, peber og rosmarin.

Krydr nakkekammen med grillkrydderi, salt og peber. Brun den pa
ale sider ved god varmei olie. Placer den ovenpa grgntsagerne.
Hadd en gl over og kom fadet i en kold ovn. Steg ved 130 grader i
mindst 3%z time.

Jaavn skyen med sovsejaavner.



