Nougatmousse

6 pers.

| ngr edienser

2 blade husblas

125 g blad nougat

1/4 liter piskeflade

1 dl madk

saften fra 1 appelsin eller 2 spsk. Grand
Marnier

Pynt: Jordbaa og ristede mandel snitter

Mors M ad

mad.winther.nu

Beskrivelse

Udblad husblassen i koldt vand i 5-10 minutter. Skaar nougatten i
smatern. Pisk fladen til fledeskum. Varm madken op til
kogepunktet og tag gryden af varmen. Tryk husblassen fri for vand
og rer den ud i den varme madk til den er helt smeltet. Smelt
derefter nougatstykkerne i madken. Rer til stykkerne er helt
smeltet og cremen er jaavn. Hadd nougatcremen i en tynd stréle
ned i fladeskummet og vend rundt med en dejskraber. Smag til
med appelsinsaft eller Grand Marnier og hadd op i 6 glas eller sma
skdle. Lad moussen sta pa kel i mindst 2 timer inden servering.
Pynt med jordbaa og ristede mandel snitter.



