After eight is

Mors M ad

mad.winther.nu

Velegnet til frysning

| ngr edienser

12| piskeflade

3 pasteuri serede agygeblommer
60 g sukker

1 tsk. vanillesukker

1 aeske After eight, 200 g

Tilbehar: Kirsebaa

Beskrivelse

Klip chokoladen i mindre stykker. Pisk fleden til fladeskum. Pisk
agygeblommer, sukker og vanillesukker [uftig. Vend fladeskummet
I aggemassen sammen med chokoladen.

Hadd ismassen i en kageform og stil deni frysereni mindst 4
timer.

Server isen med kirsebag.



